
 

 

  

Lunch A 
 

Lunch B  ・・・・・・・・・・・・・・・・・ 

スモールサラダ 
Small Mixed Green Salad 

 

春野菜と蛍烏賊のタブレサラダ  
Assorted salad  

・・・・・・・・・
・・・・・・・・・

本日のデザート 
Dessert of the day 

 

¥3,0８0 ¥4,070 

食材によるアレルギーや食事制限・制約のあるお客様は、係にお申し付けください。  
Kindly inform us if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions. 

本日のおすすめスープ ＋¥814   オニオングラタンスープ ＋¥1,650 
Soup of the day                        Onion Gratin Soup 

 

 

生ビール (サッポロ エビス) \ 830 

ＴＨＥ軽井沢ビール 清涼飛泉プレミアム（小瓶 330ｍｌ） \ 950 

サッポロプレミアムフリー (アルコール 0.0%) \ 680 

ピエールゼロ シャルドネ                                    \ 870 

信州産ジュース (りんご、ぶどう、もも) \ 580 

コカコーラ \ 580 

ジンジャーエール (カナダドライ または ウィルキンソン辛口) \ 580 

ペリエ \ 740 

コーヒー、紅茶 \ 560 

ウーロン茶 \ 450 

M E N U L U N C H  

・ 帝国ホテルオリジナルハンバーグステーキ (オニオンソース) 

Beef Hamburger Steak (Onion Sauce) 

・ 鰆の照り焼き 生姜風味のタルタルソースを添えて 
Teriyaki Spanish Mackerel with Ginger-Flavored Tartar Sauce  

・ 福味鶏のコンフィ マスタード香るデミグラスソース   
  Fukumidori Chicken Confit with Mustard-Infused Demi-Glace Sauce  

・ 牛サーロインステーキ マッシュルームソース   ・・・・・・・・  ＋ ¥1,265 

Beef Sirloin Steak with Mushroom Sauce  

・ 帝国ホテル伝統のビーフカレー             ・・・・・・・・  ＋ ¥1,100 

Beef curry with Steamed Rice 

・・・・・・
・・・・・・

・・・・・・
・・・・・・

コーヒー または 紅 茶 
Coffee or Tea 

追加メニューとして御用意致します 
Additional Option 

■   Lunch A又は Lunch Bをお選び下さい   ■ 

Your course choice of below 

～ メインディッシュをお選び下さい ～ 
Your main dish choice of 



 

W i n E                      おすすめワイン 

＜シャンパーニュ/Champagne＞   

泡： マム コルドン ルージュ / MUMM CORDON ROUGE 
［品種／ピノ・ノワール、ピノ・ムニエ、シャルドネ］ フレッシュな果実味が広がり、華やかかつ力強い余韻が長く続く辛口。 

グラス glass ¥3,190    ボトル bottle ¥18,150 

＜国産/Japan＞ 
白：ルバイヤート甲州 （山梨県甲州市） /  Rubaiyat Koshu 
［品種／甲州種］すっきりとした飲み口、程よい酸味と果実感のバランスが特徴の辛口ワイン。 

赤：長野マスカットベリーA （長野県塩尻市・松本市） / IZUTSU WINE  Muscat Bailey A 

［品種／マスカットベリーA］華やかな果実味としっかりとしたボディが調和したフルーティーで個性的な赤ワイン。 

グラス glass ¥1,320   ボトル bottle ¥6,600 

 

＜フランス産/France＞ 

白：ラ カンパーニュ ヴィオニエ （ラングドック＆ルーション地方） / La Campagne Viognier 
［品種／ヴィオニエ］ ヴィオニエ種の持つ上品で華やかな香りと味わいが感じられる辛口白ワイン。  

赤：ペイロタン カベルネソーヴィニヨン （ラングドック＆ルーシヨン地方） / Pays D’oc  C. S. 
［品種／ｶﾍﾞﾙﾈｿｰｳﾞｨﾆﾖﾝ］ カシスを思わせる豊かな果実味で口当たりのスムーズなミディアムボディ。 

グラス glass ¥1,210   ボトル bottle ¥6,050 

 
A l c o h o l  アルコール  

生ビール (サッポロ エビス) ¥ 1,100 
Draft Beer (Sapporo YEBISU) 

ＴＨＥ軽井沢ビール 清涼飛泉プレミアム 330ｍｌ ¥ 1,210 

The Karuizawa Beer Premium Waterfall 

N o n  a l c o h o l i c  アルコールフリー  

サッポロプレミアムフリー (アルコール 0.00%)         ¥ 990 
Sapporo Premium Alcohol Free (ALC.0.00%) 

ピエールゼロ ブランドブラン （スパークリング）                                         ¥1,210 

Pierre Zero Blanc de Blancs (Sparkling) 

ピエールゼロ (シャルドネ 、 メルロー)                                            ¥ 1,100 
Pierre Zero (Chardonnay , Merlot) 

S o f t  d r i n k  ソフトドリンク  

信州産ジュース 250ml (りんご、ぶどう、もも) ¥ 770 
100% Fruit Juice (Apple, Grape, Peach) 

コカコーラ ¥ 660 

Coca-Cola 

ジンジャーエール (カナダドライ または ウィルキンソン辛口) ¥ 660 

Ginger Ale (Canada Dry or Wilkinson Dry) 

ペリエ 330ml ¥ 880 

Perrier 

ウーロン茶 ¥ 550 

Oolong Tea 

料金にはサービス料 （ 10%） ・ 消費税が含まれております。  

Prices are inclusive of service charge (10%) and consumption tax. 

 


