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アミューズ ブーシュ 
Amuse-bouche 

海の幸の取り合わせ 彩り野菜の菜園仕立て 
Assorted Seafood with Garden‐Style Colorful Vegetables 

帝国ホテル伝統のダブルコンソメスープ 
Imperial Hotel’ｓTraditional Double Consomme Soup 

オマール海老と平目のグラタン アメリケーヌソース 
Lobster and Flounder Gratin,Sauce Americaine 

信州産牛フィレ肉のポワレ トリュフ香る赤ワインソース 
Shinshu Beef Tenderloin with Truffle-Scented Red Wine Sauce 

シェフ・パティシエのデザート 
Pastry Chef ’s Dessert 

コーヒー 
Coffee 

￥16,500 
料金にはサービス料 （ 10%） ・ 消費税が含まれております。  

Prices are inclusive of service charge (10%) and consumption tax. 


